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Resumen de Proyecto:

El presente proyecto se basa en el interés de continuar con el estudio de los individuos que conforman
la Coleccién de Cultivos Microbianos (CCM) de la Facultad de Ciencias Agrarias. Hasta el momento mas
de cuatrocientos aislamientos entre levaduras y bacterias se encuentran formando parte de la misma.
Estos microorganismos son el fruto de multiples investigaciones, las financiadas por la Secretaria de
Cs.y Técnica de la UNCuyo y por el Ministerio de Salud de la Provincia de Mendoza, referidas al estudio
de la microbiota de alimentos de interés regional como son las frutas y hortalizas minimamente
procesadas y el vino. La evaluacién de la calidad microbiolégica de estos alimentos se realiz6 a partir de
muestras tomadas en diversos mercados de la ciudad y arrojo el aislamiento de al menos 10 cepas
bacterianas que fueron caracterizadas bioquimicamente, pero que requiere un analisis molecular
acabado para poder confirmar su identificacion. Por el otro, y de semejante proceder, muchos afios de
investigacion permitié que la FCA cuente con una coleccion de levaduras proveniente de vifiedos de
importancia viticola en la Provincia de Mendoza. Hasta este momento las levaduras fueron sélo
caracterizadas de manera cualitativa y tecnoldgica en funcion de caracteristicas de vinificacién. Todos
estos organismos estan considerados como parte del patrimonio institucional, son representantes de la
biodiversidad regional y dadas las exigencias académicas, de la cienciay la industria necesitan una
identificacién molecular para concluir con el estudio de caracterizacion. El resultado del presente trabajo
mas la adicion de estudios anteriores del individuo permitira contar con una coleccion de
microorganismos, identificada en género y especie mas un conocimiento profundo de las
particularidades de cada uno. Finalmente y con los resultados obtenidos de la identificacién molecular
mas todas las caracterizaciones previas con las que cuenta cada individuo se espera concluir el trabajo
en un portal virtual para su difusidn entre la comunidad cientifica, académicay comercial con el fin de
propiciar el intercambio.
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Titulo (Inglés): CULTURE COLLECTION FROM CUYO?S REGIONAL FOOD. ITS PRESERVATION AND
MOLECULAR CHARACTERIZATION OF THE STRAINS THAT CONTAIN IT.

Resumen de Proyecto (inglés):

The present project is based on the interest to continue with the study of the individuals that make up
the Culture Microbial?s Collection (CCM) of the Faculty of Agricultural Sciences. So far more than four
hundred isolations between yeast and bacteria are part of it. These microorganisms are the result of
multiple investigations, funded by the Cs Secretariat. and Technique of the UNCuyo and by the Ministry
of Health of the Province of Mendoza, referred to the study of the microbiota of foods of regional interest
such as fruits and vegetables minimally processed and wine. The evaluation of the microbiological
quality of these foods was made from samples taken in various markets of the city and resulted in the
isolation of at least 10 bacterial strains that were characterized biochemically, but which requires a
finished molecular analysis in order to confirm their identification. On the other hand, and with such a
procedure, many years of research allowed the FCA to have a collection of yeasts from vintners of
vitiological importance in the Province of Mendoza. Until now, the yeasts were only characterized
gualitatively and technologically according to the characteristics of winemaking. All these organisms are
considered as part of the institutional patrimony, they are representatives of the regional biodiversity
and given the academic, scientific and industrial requirements they need a molecular identification to
conclude with the characterization study. The result of the present work plus the addition of previous
studies of the individual will allow to have a collection of microorganisms, identified in gender and
species plus a deep knowledge of the particularities of each one. Finally, with the results obtained from
the molecular identification plus all the previous characterizations that each individual has, it is expected
to conclude the work in a virtual portal for its diffusion among the scientific, academic and commercial
community in order to facilitate the exchange.
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